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RISTRETTO, EXPRESSO, LUNGO, DÉCAFFEINATO  2,5€

DOUBLE EXPRESSO  3,4€

LATTE MACCHIATO  4,6€

CHOCOLAT CHAUD  3,5€

CAPPUCCINO  3,9€

BOISSON CHOCOLATÉE MONBANA BIO  3,5€ 
issu du commerce équitable

THÉS & INFUSIONS PALAIS DES THÉS  3,5€
demandez nous notre sélection du moment

CAFETERIA 

Bières Pression
TIGRE BOCK  4,2€ (25cl) - 6,5€ (50cl)
GRIMBERGEN AMBRÉE  4,5€ (25cl) - 7,5€ (50cl)
1664 BLANCHE  4,5€ (25cl) - 7,5€ (50cl)
Bières Bouteille
CARLSBERG 33cl  6€
GRIMBERGEN BLONDE 33cl  6€
GRIMBERGEN BLANCHE 33cl  6€
BROOKLYN LAGER 33cl  7€
LA MINOTTE 33cl  7€
Sans Alcool
1664 SANS ALCOOL 0.0 33cl  5,5€

Bières

LIQUEURS ET DIGESTifs
LIQUEUR DE LITCHI 4cl  7€
LIQUEUR DE GINGEMBRE 4cl  7€
CHAMBORD 16,5° 4cl  7€ 
Liqueur de Framboise
SAINT GERMAIN 20° 4cl  7,5€ 
Liqueur de sureau
PISANG AMBON 17° 4cl  7€ 
Liqueur de banane 
JAGERMEISTER 35° 4cl  8€ 
Liqueur de plantes secrètes
MALIBU COCO 5cl  5€
GET 27, GET 31 4cl  6,5€
CALVADOS DROUIN 5 ANS D’ÂGE 4cl  7€
COGNAC HENNESSY 4cl  7,5€
BAILEYS IRISH CREAM 4cl  7€
ARMAGNAC LAUBADE 4cl  7,5€
LIMONCELLO 4cl  7€
AMARETTO 4cl  7€
EAU DE VIE DE POIRE WILLIAMS JOSEPH CARTRON 4cl  7€
SOUTHERN COMFORT 4cl  7€

Carafe d’eau gratuite 
L’origine de nos viandes bovines est affichée au sein de ce restaurant
L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération
Produits allergènes : consultez l’information disponible à l’accueil du restaurant
Tous nos prix sont en euros TTC 

Nous nous engageons à promouvoir une alimentation équilibrée et à favoriser les achats responsables.
Parce que chaque geste compte, notre restaurant agit pour une hospitalité positive.

Ici le durable c’est du sérieux ! Cette carte est imprimée sur du papier certifié PEFC.

COCKTAILs
SAINT GERMAIN 15cl 10€
Liqueur St Germain, Bourbon, Sirop de sucre de canne infusé au 
basilic, Jus de citron jaune et vert
CLASSIC MOJITO 20cl 10€
Rhum Baccardi, Menthe, Citron vert, Sucre roux, Eau petillante, 
Angostura
MONKEY MULE 20cl 10€
Monkey shoulder, Jus de Citron vert, Ginger beer
TATA MULE 20cl 10€
Vodka Absolut, Jus de Citron vert, Ginger beer, Dash fleur d’oranger
HENDRICKS CUCUMBER 20cl  10€
Gin Hendricks, Menthe, Concombre, Jus de citron vert, Eau pétillante
APEROL SPRITZ 20cl 9€
Aperol, Proscecco DOC, Eau petillante, Orange
APPLE PIE 20cl 12€
Rhum St James ambré, Jus de pomme, Sirop de cannelle, 
Vanille, Jus de citron
AMARETTO SOUR 15cl 12€
Amaretto, Jus de citron, Sirop de sucre de canne, Blanc d’œuf
COSMOPOLITAIN DE L’ORIENT 15cl 10€
Vodka absolut, Cointreau, Jus de cranberry, Jus de citron, Sirop de 
gingembre et de coriandre
CITADELLE FIZZ 20cl 12€
Gin Citadelle, Jus de citron vert, Sirop de sucre de canne, Blanc d’œuf, 
Eau pétillante
PINA COLADA 20cl 10€
Rhum blanc Havana, Jus d’ananas, Creme de coco
MARGARITATA 20cl 10€
Tequila Olmeca, Triple sec, Jus de citron vert infusé au Ras el Hanout, 
Sirop de sucre de canne
SANS ALCOOL
VIRGIN MOJITO 25cl 8€
Menthe, Citron vert, Sucre de canne, Perrier
VIRGIN PIÑA COLADA 25cl 8€
Nectar d’ananas, Crème de coco, Jus d’orange
LE TATA JUICE 25cl 8€
Jus d’orange, Jus de pomme, Nectar d’ananas, Grenadine
VIRGIN APPLE PIE 25cl 8€
Jus de pomme, Vanille, Sirop de cannelle, Jus de citron

RICARD, PASTIS 2cl  3,6€
PASTIS CHÂTEAU DES CREISSAUDS 2cl 9€
MARTINI ROSSO OU BIANCO 5cl 5,8€
CAMPARI 5cl  5,8€
PORTO GRAHAM 5cl  6€
KIR PROVENCAL 15cl  5,5€

APÉRITIFS

HAPPY HOURS 7/7 DE 17H A 19H
Tous les Cocktails sans alcool et bières 50cl 4,5€

Tous les Cocktails avec alcool a -50%



ROQUETTE, TOMATES CERISE ET PISTACHE 125g  10€

HUILE DE TRUFFE BLANCHE 125g  12€

PESTO VERDE 125g  12€

V

BURRATA CLUB

TATA CÉSAR  16€
Poulet crispy, Prosciutto, Avocat, Parmegiano Reggiano, Oeuf, Croûtons

POULPO GRECO  18€
Poulpe en Persillade, Tomate, Concombre, Olive, Poivron

SALADES DE TATA

TATA POULPE AU RAS EL HANOUT  22€
Poulpe Grillé et Mariné au Ras El Hanout et Citron, Riz Noir, Purée de 
Patate Douce

HALLOUMI GRILLÉ  14€
Halloumi Grillé, Légumes Confits aux épices Zaatar

SOURIS D’AGNEAU CONFITE  23€
Souris d’Agneau Confite Pendant 4 heures à Basse Température, Riz au 
Curcuma et Confits d’Oignons aux Raisins Secs

SHAKSHUKA AU BOEUF  16€
Poivrons Confits à l’Huile d’Olive, Oeuf Coulant, Boulettes de Bœuf

CHAWARMA DE POULET  15€
Poulet Mariné aux Epices Douces, Aubergines Grillées, Courgettes, 
Sauce Tahini

cuisine authentique

SÉLECTION DE FROMAGES  10€
Manchego, Casanu, Roccolino Néeo

TIRAMISU  7€

CRÈME BRULÉE A LA PISTACHE  7€

LABNEH AUX POIRES  8€
Poires Pochées au Sirop de Grenade, Yaourt grec au miel, Amandes Effilées 
et Grenades marinées

TATA CHOCO  7€
Crémeux au Chocolat et Gingembre, Crumble au Sésame Torréfié et Cra-
quant chocolat

SABLÉ AUX AGRUMES   7€
Sablé aux noisettes, Basilic, Supremes d’Agrumes, Chantilly aux Dattes

douceurs

TATARTUFO 16€
Penne, Crème de Champignons à la Truffe d’Eté, Parmeggiano 
Reggiano

GAMBAS  19€
Linguine aux Gambas, Courgettes, Tomates Cerises, Paprika,  Jus de 
Gambas

PASTAS

mezze bar

HOUMOUS DE BETTERAVE  

FALAFELS 

CAVIAR D’AUBERGINE ZAALOUK  

KEBBE DE BŒUF  

TABOULÉ LIBANAIS 

FETA GRILLÉE 

TATATZIKI  

ARRANCINIS 

CAPPONATATA 

MÉLANGE D’OLIVES MARINÉES 

1 mezze 7€ 2 mezzes 12€ 3 mezzes 17€
VITTEL, SAN PELLEGRINO  3,5€ (50cl) - 4,5€ (100cl)
PERRIER 33cl  4,5€ 
SPRITE 33cl  4,5€ 
ORANGINA 25cl  4,5€ 
FANTA ORANGE 25cl  4,5€ 
COCA-COLA, COCA SANS SUCRES 33cl  4,5€
SCHWEPPES TONIC, SCHWEPPES AGRUM 25cl  4,5€
FUZE TEA PÊCHE 25cl  4,5€
DIABOLO 33cl  4,8€
SIROP À L’EAU 25cl  3€
NECTAR DE FRUITS GRANINI : ABRICOT, ANANAS, 
MULTIVITAMINE, FRAISE 25cl  4,5€
JUS DE FRUITS GRANINI : ORANGE, POMME,  
PAMPLEMOUSSE, TOMATE 25cl  4,5€
JUS D’ORANGE PRESSÉE 20cl  5,5€

sodas

cAVE DI TATA
Blanc
IGP PAYS D’OC  5,5€ (15cl) - 21€ (75cl) 
Maison Castel grande réserve - Chardonnay «Terra vitis» 
AOP MUSCADET SEVRE ET MAINE SUR LIE  6€ (15cl) - 23€ (75cl) 
Château de L’Hyvernière «Terra vitis» 
AOP CÔTE DU RHÔNE   7,5€ (15cl) - 32€ (75cl) 
Les Abeilles de JEAN LUC COLOMBO 

Rosé
IGP MÉDITERRANÉE  5,5€ (15cl) - 21€ (75cl) 
Wine O Clock 
AOP CÔTES DE PROVENCE  6€ (15cl) - 27€ (75cl) 
360 de Cavalier «Terra vitis» 
AOC COTEAUX D’AIX EN PROVENCE  25€ (75cl) 
Château Calissanne

Rouge

VIN DE FRANCE  6€ (15cl) - 24€ (75cl) 
Bouchard Ainé & Fils Pinot Noir
AOP CÔTES DU RHÔNE VILLAGE  6€ (15cl) - 25€ (75cl) 
Ste Cécile les vignes - Les Jarlotiers Bio
AOP ST NICOLAS DE BOURGUEIL  5,5€ (15cl) - 21€ (75cl) 
Domaine des Oliviers
AOP BORDEAUX  6,5€ (15cl) - 28€ (75cl) 
Château Malbec  «Terra vitis» 
AOP PUISSEGUIN ST EMILION  8€ (15cl) - 35€ (75cl) 
Château Beausejour BIO

Bulles
POMMERY BRUT ROYAL   49,5€ (75cl)
PROSECCO DOC SARTORI SPUMANTE BRUT  8€ (15cl)

RETROUVEZ NOS ARDOISES POUR 
NOS suggestions DU JOUR


